Bramborove pirohy s tvarohem

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- brambory 2 kg
- cibule 1 ks

- vejce 1 ks

- olej 1 ks

- tvaroh 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 6

Postup:

Brambory nastrouhdame jako na bramborék (ale ne Uplné na jemnou kasi), osolime je (ponékud vice,
sul se trochu vysmazi). Tvaroh smichdme s vajickem a nadrobno pokrajenou cibulkou. Také ho
osolime trochu vic, nez treba pri pripravé pomazanky (ale nepresolit!).
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Potom vezmeme hrst brambor, mezi dlanémi je vymackédme. Bramborovou smés rozprostreme po
jedné dlani, na pulku dame 1zici tvarohu a za pomoci druhé ruky priklopime a uplacame piroh. I kdyz
nékde trochu vyléza tvaroh, nevadi to. Pirohy potom smazime na oleji stejné jako bramboraky.



