Dablovo oko

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 8

- cibule 1 ks

- syr150 g

- ocet 1 1zicka

- mouka polohrubd 2 hrnek
- vejce 1 ks

- olej 2 1zice

- paprika 1 ks

- vejce varena 2 ks

- voda 0.5 hrnek

- saldm tocCeny 200 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Tésto hnéteme, az se prestane lepit. Nechame odlezet. Rozvalime ho na placku. Polovinu posypeme
casti syra a poklademe paprikou. Pridame salam v celku a ze strany oblozime krajenymi vejci.
Navrch dame cibuli. Osolime, opeprime a opaprikujeme. Dame zbytek syra a prelozime volnou
polovinou placky. Potreme vajickem a posypeme kminem. Peceme na 180°C
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