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Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

. saldm drubezi 1 ks

- olej 1 1zice

. strouhanka 2 1zZice

- knedliky bramborové v prasku 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji zpénime nakréajenou cibuli, priddme na kostky nakrajeny salam, osmahneme a nechdme
vychladnout. Pak priddme tolik strouhanky, aby se ndm napli spojila, prisolime. Tésto vyvalime na
placku, nakrajime na Ctverce, na kazdy Ctverec dame Izicku néplné a tvarujeme knedliky. Varime ve
vrouci osolené vodeé asi 15 minut. Knedliky podavame s osmazenou cibuli a kouskem opeceného
salamu a s duSenym zelim.
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