Hruskovy kompot
Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 10

- hruska 3500 g

- hrebicek 10 ks
-vodall

- cukr krupice 300 g

- kyselina citrénova 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

Omyté hrusky oloupeme, rozdélime podélné na poloviny nebo ¢tvrtky a zbavime jadrincu a stopek.
Pripravime si vodu s kyselinou citronovou a opracované hrusky do ni hned ponorime, aby nezhnédly.
Tvrdé hrusky kratce povarime v okyselené vodé. Pak je ulozime do lahvi. Nalev pripravime
povarenim vody, cukru a hrebicku. Podle sladkosti pridame kyselinu citronovou. Naplnéné sklenice
sterilujeme 20 minut pri 85 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

