Listovy salat s kozim syrem a sunkou
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Suroviny

Porce: 4

- Parmska Sunka 8 platek
- Olivovy olej 2 Izice

- Petrzel 1 1zice

- Cesnek 1 strouZek

- Toastovy chléb 2 platek
- Bylinky 2 Izice

. Maslo 1 lzice

- Kozi syr 200 g

- Listovy salat 200 g

- Orechovy olej 3 1zicka

. Pept, stl 1 Spetka

- Malinovy ocet 2 lZice

- Hor¢ice 1 1zicka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cesnek oloupeme a prolisujeme. Listovy salat omyjeme pod proudem studené vody a nechame
okapat. Bylinky a petrzelku proplachneme pod tekouci vodou a nasekdme na jemno.

Kozi syr obalime Sunkou a nakrajime na platky silné zhruba 2,5 cm. Opeprime je a zpevnime
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paratkem. V panvi rozpalime olivovy olej a pripravené platky syra v ném opeceme dozlatova.

Toastovy chléb nakrdjime na kosticky. Rozehrejeme maslo, primichame do néj prolisovany strouzek
cesneku a kosticky chleba na masle osmahneme.

Do misky nasypeme sul, pepr, priddme horcici, ocet a olej. Dobfe promichdme a primichdme bylinky.
Zalivkou prelijeme natrhané listy salatu. Promichame a upravime na talife. Oblozime platky koziho
syra v Sunce a posypeme opecenym toastovym chlebem.



