Drubezi jatra s jablky na kari
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Suroviny

Porce: 4

. drubezi jatra 400 g
- jabka 2 ks

- cibule 1 ks

. maslo 1 Izice

. kari 1 1zice

. vino 2 Izice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Najemno nakrdjenou cibuli osmahneme na rozehratém maésle, pridame prekrajena drubezi jatra,
zprudka opeceme (asi 2-3 minuty). Jatra vyjmeme a na zbylém tuku rozdusime oloupana, jadrinct
zbavena jablka nakrajend na platky, do kterych pridame kari, zastrikneme bilym vinem, dochutime
soli a peprem. Kdyz jsou jablka rozdusend, na poslednich par minut priddme jatra a prohrejeme,
Podévame s nasucho opecenymi toasty.
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