Calamada z paprik a dyni
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Deko 1 ks

- Cukr krystal 30 g

- Ocet 5 dl

- Feferonka 1 ks

- Dyné 3 kg

- Cibule 50 g

- Barevna paprika 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Dyni oloupeme a pokrajime na nudlicky. Barevnou papriku (nejlépe tri barev) oCistime a rozkrajime
na mensi kousky, cibuli oloupeme a nakrdjime na tenka kolecka.

Vse dame do vétsiho hrnce, zasypeme balickem Deka, polijeme octem a posypeme krystalovym
cukrem. Podle chuti priddme nakrajenou chilli papricku. Zaklad na ¢alamadu z paprik a dyni
promichame a nechame stat pres noc.

Calamadou naplnime zavaiovaci skleni¢ky a sterilujeme 15 - 20 minut. Z uvedené davky pfipravime
asi 15 porci o objemu 3,5 dl.
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