Krkonosské zatloukané rizky

Kategorie: Maso

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 4

- veproveé rizky 4 ks

- strouhanka 1 hrnek

- smetana ke Slehani 1 baleni
- vejce 2 ks

- olej na smazeni 1 hrnek

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové rizky naklepeme,osolime dle chuti a zatluCeme do nich strouhanku.Rozslehdme vejce a rizek
v nich obalime a na rozpaleném oleji prudce ope¢eme.Vlozime do zapékaci misky a zalijeme
smetanou ke Slehani.Peceme asi 30 min,poddvame s brombory ve slupce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

