Ruzovkova calamada

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

. ruzovka 500 g

- cibule velka 5 ks

. paprika Cervena 1 ks
- paprika zelena 1 ks

- paprika zlutd 1 ks

- deko 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Z ruzovek zpracovavame pouze hlavy, které jesté radéji oloupeme. Nakrajené, prevarené a okapané
ruzovky jesté teplé smichame s nahrubo nakrajenou cibuli a paprikou a prelijeme teplym nélevem z
deka (pripravime podle nadvodu na obalu).

R4dné promichédme a plnime do sklenic. Sterilizujeme 30 minut p#i 80 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

