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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- brambory 5 ks

- mléko 4 Izice

- syr platkovy 4 platek
- maslo 2 Izice

- Sunka 4 platek

- okurka kyseld 2 ks

. sul 2 Spetka

- pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kousky a v osolené vodé uvarime. Poté brambory slijeme, pridame
maslo, mléko, stl a pepr a vysSlehame do hladké kase.

Na pracovni ploSe roztahneme potravinovou folii a kasi na ni rozetreme do tvaru obdélniku.

Na stred obdélniku rozlozime platky syra a Sunky a navrch priddme nakrajenou kyselou okurku.

Za pomoci fdlie vSe zabalime a vytvorime valecek. Nechdme ho zabaleny ve folii a ddme na 10 minut
ztuhnout do lednice.

Pak valecek rozbalime, prenddme do zapékaci misky a peceme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Muzes$ podavat i jako prilohu k masum a zeleniné.



