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Suroviny

Porce: 4

- Okurka 1 ks

- Olivovy olej 2 Izice

- Olivy 100 balicek

. Hlavkové bilé zeli 1 ks

- Rajce 5 ks

. Citronova stava 1 ks

- Bazalka 1 ks

. Pept, stl 1 Spetka

. Zelena cibulova nat 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zeli jemné nakrajime nebo nakrouhdme, posolime, pokapeme citronovou Stavou a olivovym olejem,
promichdme a nechdme alespon 15 minut ulezet. Mnozstvi zeli volime podle velikosti hlavky.

Mezitim si omyjeme rajcata a okurku a nakrdjime je na malé kousky. Pokud méame okurku z vlastni
zahradky, chemicky neoSetrenou, krajime ji i se slupkou. Olivy scedime a rozkrajime na kolecka,

bazalku jemné nasekame, cibulovou nat také jemné rozkrajime.

Prolezelé bilé zeli smichame s rozkrajenou zeleninou, osolime a opeprime. Salat z hlavkového zeli s
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olivami a bazalkou podavame samotny, nebo jako prilohu k pe¢enému a smazenému masu.



