Citronova polévka

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- voda 800 ml

- citronova Stava 100 ml

- petzelky 30 g

- petrzelky 1 1zicka

. cukr 1 1zicka

. sul 1 1zicka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Indonésie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Vodu privedeme k varu, vsypeme do ni ¢erstvé umlety pepr, prolisovany ¢esnek, cukr a sul
2. Promichédme, priddme usekanou petrzelku a asi 5 minut povarime

3. Prilijeme citrénovou stavu, polévku sundame ze zdroje tepla

4. Nechame 1 hodinu rozlezet, pak ji precedime

5. Citrénovou polévku servirujeme jak teplou, tak i studenou.

Poznamka:

pred podavanim nechame hodinu odlezet


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

