Kysane zeli se svestkami
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Suroviny

Porce: 4

- uzena slanina 150 g

- tritinovy cukr 2 Izice

- cibule 1 ks

- kysané zeli 700 g

- mlety ¢erny pepr 2 Spetka
. sul 1 1zicka

- voda 3 lzice

- stredni brambor 1 ks

- suSené svestky 200 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na kosticky nakrajenou slaninu vyskvarime, Skvarky vyjmeme a uchovame v teple. K tuku pridame
cukr a nechame ho zkaramelizovat. Prisypeme nakréjenou cibuli a orestujeme.

Pridame prekrdjené kysané zeli i s lakem, opeprime a prikryté 20 minut dusime. Dle potreby
podlévame vodou. Zahustime najemno nastrouhanym bramborem, osolime a 5 minut povarime. Pak k
zeli ddme rozpulené $vestky, 5 minut varime. Odstavime a dal$ich 5 minut nechdme spojit chuté.
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