Rizoto s kurecim masem

Kategorie: Pokrmy

Autor: Lenka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci maso 600 g

- ryze 200 g

- slaniny 50 g

- oloupana cibule 2 ks

- olej na smazeni 2 lzice

- sladkd mletd paprika 1 1zicka
- voda 500 ml

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso nakrajime na kosticky.Slaninu a cibuli nakrdjime a v hlubsim kastrolu osmahneme na
oleji.Priddme maso které taky osmahneme na oleji ze vSech stran a chvili dusime.Pak pridame
horkou vodou oplachutou a odkapanou ryzi,sul dle chuti,papriku a zalijeme varici vodou.Kastrol
priklopime poklici a na mirném ohni dusime asi 30 min.Hotové rizoto ozdobime nastrouhanym syrem
a snitkou petrzelky.
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