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Suroviny

Porce: 8

- sled 8 ks

- cibule 2 ks

. sterilizovand okurka 4 ks
- bobkovy list 2 ks

- horcice 2 1zice

- kapari 1 1zice

- cely pepr 1 lzice
-vodal.21

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Sledé dobre ocistime, odrizneme hlavy, vykostime je, omyjeme, nechdme odkapat a po vnitrni
strané osolime a potreme horcici

2. Kapary pokrajime na kousky, zrnka pepre rozdrtime, cibuli nakrajime na platky, okurky na
hranolky (dlouhé asi 4 cm) a vSe rozdélime na sledé

3. Pevné je stoCime v zavitky, upevnime paratky a urovname do kameninového hrnce nebo do
sklenice

4. Vodu svarime s octem, bobkovym listem, malym mnozstvim soli a Spetkou cukru, nechdme
vychladnout

5. Nalev nalijeme na zavinace, pridame nékolik snitek kopru a nechame je 4-5 dni prolezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

pred podavanim nechame 5 dni odlezet
podle chuti stl, cukr, ocet a kopr



