Houby zapeceneé v mozzarelle a bylinkach
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Tenké platky bagety 8 ks

- Olivovy olej na potreni 1 ks

. Morska sul 3 Spetka

. Cerstvé namlety pept 2 $petka
- Cesnek 2 strouzek

- Méslo 40 g

- Houby 400 g

- Rozmaryn 2 snitka

. Salvé&jové listky 1 hrst

- Mozzarella, natrhana 250 g

- Tenké platky bagety 8 ks

- Olivovy olej na potreni 1 ks

. Morska sul 3 Spetka

. Cerstvé namlety pepr 2 $petka
. Cesnek 2 strouzek

- Maslo 40 g

- Houby 400 g

- Rozmaryn 2 snitka

. Salvéjové listky 1 hrst

- Mozzarella, natrhand 250 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Rozpalte gril. Platky bagety potrete olivovym olejem, osolte a opeprete a pak je 2-3 minuty opékejte
dozlatova pod grilem. Potrete Cesnekem.

Maslo zahrejte ve velké panvi s neprilnavym povrchem. Vsypejte houby, rozmaryn, $alvéj, stl, pepr a
5 minut zprudka opékejte. Pridejte mozzarellu, dejte pod gril a nechte syr 2-3 minuty tavit. Podavejte
s ¢esnekovymi tousty.



