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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 30 g

- Cibule 1 ks

. Cesnek, na platky 2 strouzek

- Kousek c¢erstvého zazvoru, nastrouhany 1 ks

- Mleté nové koteni 1.2 1zicka

- Dyné Hokkaido, zbavena semen, nakrajend na kousky 1 kg
. Jablka, oloupand, zbavena jadrincl a nakrajena na kousky + 1 v celku 300 g
- Kurecivyvar 1.51

. Sul 3 Spetka

- Chleba 8 platek

- Dijonska horcice 1 lZice

- Strouhany syr 1 ks

- Tymian Cerstvy nebo suseny 1 1Zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Polovinu masla rozehrejte v hrnci, pak na ném osmahnéte nadrobno pokrajenou cibuli a platky
cesneku. Po 3 minutach pridejte zazvor i nové koreni a za stalého michéni jeSté minutu opékejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

pridejte dyni a jablka nakrajena na kousky a za obCasného michdani je nechte priklopené v hrnci
pustit viini. Po zhruba 10 minutach prilijte vyvar, privedte k varu a nechte 10 minut probubléavat, aby
vSe zméklo.

Rozmixujte a podle chuti osolte. Zbylé jablko nakrajejte na platky a ty osmazte na zbylém masle.

Polévku podavejte ozdobenou jablky s tousty: chleby namazte maslem, tenkou vrstvou dijonské
horcice, posypejte strouhanym syrem a listky tymianu a dejte na 5-10 minut zapéct do trouby.



