Rybizovy kolac s drobenkou

Kategorie: Moucniky

Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 8

- Hladka mouka 500 g

- Mléko vlazné 250 ml

- Krupicovy cukr 125 g

- Krupicovy cukr 3 Izice

- Kostky drozdi 1,2 1 ks

- Vejce 3 ks

. Zloutek 1 ks

- Maslo 100 g

. Citronové kura 1.2 1zicka
. Sul 1.4 1zicka

- Tvaroh 500 g

- Rybiz 300 g

- Na drobenku

- hruba mouka 140 g

- Krupicovy cukr 90 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni
- Méslo 100 g

Doba pripravy: 105 min

Obtiznost: Snadné
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Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Mouku vsypejte do misy, doprostred vlijte trochu mléka, prisypejte 1zici cukru a rozdrobte drozdi.
Nechte 10 minut stat, aby vzesel kvések. poté pridejte 1 vejce a 1 Zloutek, maslo, zbyly cukr, kiru,
sul i zbylé mléko. Vypracujte tésto a dejte ho na hodinu kynout. Tésto vyvélejte na vymazany plech.
Navrch rozetrete tvaroh rozmichany se 2 vejci a krupicovym cukrem, posypejte rybizem a drobenkou
z hrubé mouky, obou cukrt a méasla. Pecte pri 180°C 25 minut.



