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Suroviny

Porce: 5

- Brambory 1 kg

. Sul 2 Spetka

- Hrubd mouka 300 g

- Maslo 250 g

- Mouckovy cukr 300 g
- Mlety mak 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Brambory oloupejte, rozkrajejte na ¢tvrtky a dejte varit do osolené vody do polomékka, tedy zhruba
asi 15 minut. vyvar pak scedte do jiné nadoby a nechte stranou.

Brambory poté do necelé poloviny znovu zalijte vyvarem a pak posypejte moukou. Rukojeti varecky
vytvorte ve smési otvory tak, abyste vidéli vyvar.

Hrnec vratte na plotynku ( ohen na minimum ), priklopte a nechte, Skubankovy zaklad 20 minut
proparit. Proparené brambory rozstouchejte co nejvic dohladka. Potom je jeSté propracovavejte
vareckou a roztirejte ke sténam kastrolu. Asi po 10 minutach se brambory prestanou lepit na
varecku. Prisolte a mezitim rozehrejte maslo. Pak polévkovou Izici namocenou do masla vykrajujte
Skubénky.

Jezte posypané makovym cukrem a prelité maslem.
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