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Suroviny

Porce: 8

- Jahody, hodné zralé 500 g

- Krupicovy cukr 200 g

- Hust4 zakysana smetana 500 g
- Bila cokoldda 200 g

- Zmrzlinové kornoutky 10 ks

- Pistacie, nasekané 50 g

Doba pripravy: 400 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Jahody odstopkujte a spolu s cukrem je dejte do robotu a rozmixujte na pyré ( malé kousky nevadi ).
Smetanu dejte do misy a postupné do ni zaslehavejte pyré. Smés poté prendejte do misy a dejte ji na
1-2 hodiny do mrazéku, promichejte, aby se krystaly ledu zamichaly dovnitr, a dejte je na hodinu
opét mrazit. Poté znovu promichejte, prendejte do uzaviratelné nadoby a dejte pres noc mrazit.

Pred poddvanim zmrzlinu na 20 minut vyndejte z mrazdku. Cas vyuZijte k vyrobé kornoutti. Cokoladu
nechte rozpustit v mise nad vrouci vodou, kornoutky nejprve vzdy namocte v ¢okoladé a pak obalte v
pistéciich.
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