Merunkova zavarenina
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Suroviny

Porce: 10

- Merunky, vypeckované 1 kg

- Gelfix 1:1 1 ks

- Cukr 800 g

- Kousek zazvoru 1 1/2 cm , oloupany, nadrobno nastrouhany 1 ks
. Cerstvé vymackana citronovéa $tava 3 1Zice

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

Merunky nakrajejte na drobné kousky. Gelfix smichejte se 2 1zicemi cukru a smés pridejte k
merunkam. Minutu, dvé provarte. Pridejte zazvor, citronovou Stavu a zbyly cukr a varte dalSich
zhruba 10-15 minut. Poté zavareninu naplite do sklenic, uzaviete, otoCte dnem vzhiiru a nechte stat
do zchladnuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

