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Suroviny

Porce: 8

- Maliny 300 g

- Krupicovy cukr 110 g

- Bily jogurt 700 g

- Hustd smetana ke Slehéni 625 ml
- Mouckovy cukr 160 g

Doba pripravy: 400 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Maliny dejte do robotu a rozmixujte dohladka. Pak je precedte pres jemny cednik, pyré nalijte do
hrnce, posypejte krupicovym cukrem a na strednim ohni zahrivejte, dokud se cukr nerozpusti.
Nechte zcela vychladnout. Pak smés smichejte se 140 g jogurtu a nakonec do néj vmichejte asi 125
ml uslehané smetany ke Slehani ( neuslehanou ).

Do kovové misy prelijte smetanovou smés a na ni smés jogurtu a smetany. Nozem ve smési udélejte
kudrlinky, aby vzniklo mramorovani, a dejte minimalné na 6 hodin mrazit, nejlépe vSak pres noc.
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