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Suroviny

Porce: 8

- Kupovany piskotovy korpus 1 ks
- Sladka sherry na zastriknuti 1 ks
- mrazené maliny, mirné roztaté 2 hrnek
- Bilky 2 ks

- Krupicovy cukr 110 g

- Na pudinkovy krém

- Smetana ke Slehani 350 ml

- Vanilkovy lusk 1 ks

. Zloutky 4 ks

- Krupicovy cukr 55 g

- Kukuriény Skrob 2 1zZice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Nejprve udélejte krém: v rendliku privedte k varu smetanu a rozriznuty vanilkovy lusk. Sejméte z
ohné a lusk vyndejte. Zloutky dejte do misy, pfidejte cukr a $krob, dobte proslehejte a pak za stalého
michéni prilévejte smetanu. Vratte do rendliku a opét za stalého michani varte 8-10 minut, aby smés
zhoustla.

Korpus zastriknéte sherry a pak z néj sklenickou o priméru 6 cm vykrajejte 8 kolecek.

Maliny rozdélte do 8 hrneckd, zalijte krémem a ,,zaviCkujte " piSkotem. Bilky dejte do misky a
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uslehejte je dotuha. Pak postupné vmichejte cukr. Smés rozdélte na pohary a zapecte pod grilem.



