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Suroviny

Porce: 5

- Tvaroh 250 g

- Vejce 1 ks

- Polohruba mouka 240 g

- Kyprici prasek do peciva 0.5 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Olej 3 1zice

. Cerstvé jahody 25 ks

- Tvaroh, nastrouhany najemno 150 g
- Mouckovy cukr na posypani 10 1zice
- Rozpusténé maslo 1 kostka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Vareni
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Na valu zpracujte tésto z tvarohu, vejce, mouky smichané s kypricim praskem, soli a oleje. Rozkrojte
ho na poloviny a z kazdé vyvalejte 2 mm plat. Pomoci radla na pizzu ho nakréjejte na ¢tverce a do
kazdého zabalte jednu jahodu.

Pripravené knedliky vlozte do vrouci vody, oddélte ode dna a po vypluti knedlikli na hladinu varte
jesté asi 6 minut. Knedliky rozdélte na talife, posypejte tvarohem a cukrem a prelijte rozpusténym
maslem.



