Pikantni bucek
Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

. bucek 1 kg

. Cesnek 6 strouzek

- wolcestrova omacka 1 1zicka
- mletd slatka paprika 1 1zicka
- kari koreni 1 1zicka

- tabasco 1 1zicka

- celé nové koreni 4 kulicka

- cely pepr 4 kulicka

Doba pripravy: 100 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Bucek dame do hrnce, zalijeme vodou pridame nové koreni, bobkovy list, stl a varime do mékka
2. Uvareny bucek vyndame, vyvar pouzijeme na ovarovou polévku, teply bucek potreme ze vSech
stran kaSickou z chilli, kari, tabasca, worcesterské omacky, papriky a se soli utreného ¢esneku a
zabalime do alobalu

3. Vychladly ddme do lednice a nechame 7 dni ulezet

4. Podavame krajeny na platky s chlebem, nakladanou zeleninou a chlazenym pivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
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Poznamka:

pred podavanim necvhame nejlépe 7 dni ulezet
dle chuti stl



