Rolada s jahodovou slehackou
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Suroviny

Porce: 6

- Vejce 6 ks

- Krupicovy cukr 120 g

- Holandské kakao 25 g

- Smetana ke Slehani 2 kelimek

- Jahody, nakrdjené na kousky 300 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Predehrejte troubu na 180°C. Vejce s cukrem Slehejte ru¢nim elektrickym slehacem, dokud
neztrojnasobite objem. Postupné do smési prosévejte kakao a zlehka zamichejte. Nalijte na plech
vylozeny pecicim papirem a pecte v zahraté troubé asi 1/4 hodiny. Vytahnéte z trouby , nechte
trochu zchladnout, pak preklopte na utérku, zbavte papiru a srolujte rolady. Smetanu uslehejte
dotuha, primichejte jahody, roladu rozmotejte, pokryjte SlehaCkou, opét smotejte a vychladte.
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