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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule, nasekanda na velmi drobno 1 ks
- Cesnek, nakrajeny na platky 2 strouZek
. Stredné velka brambora, nastrouhana 1 ks
- Cuketa, nakrajend na platky 600 g

- SuSené oregano 1 1zicka

. Sul 2 Spetka

- Pepr 2 Spetka

- Zeleninovy nebo kureci vyvar 1 1

- Maslo na zjemnéni 1 1zice

- Smetana 100 ml

. Cerstvé namlety pepr 2 $petka

- Tenké platky bagety, opecené 8 ks

- Lucina 150 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci zahrejte olej a 5-10 minut na ném opékejte cibuli. pridejte platky ¢esneku a po minuté i
nastrouhanou bramboru. Za stalého michani opékejte, aby obsah hrnce chytil lehce nazlatlou barvu.
pridejte platky cukety a oregano a chvili opékejte a promichavejte. Osolte a opeprete, zalijte


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

vyvarem, pridejte maslo na zjemnéni a privedte k varu. Varte 5-10 minut, aby cuketa uplné zmékla.
Rozmixujte tyCovitym mixérem, zjemnéte smetanou a dosolte. Podavejte posypané peprem,
zastriknuté olejem, s opecenymi platky bagety, namazanymi lucinou.



