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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Cherry rajcata 500 g

. Cesnek, utfeny 2 strouzek

. Sul 2 Spetka

- Pepr 2 Spetka

- Olivovy olej 1 1zice

- Vlasské orechy, nasekané 3 hrst
- Platkova slanina 200 g

- Cerstvy $penat 5 hrst

- Rokfér, na malé kousky 150 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Rajcata prepulte, dejte je do mensiho pekacku, rozprostrete na né utreny cesnek, osolte, opeprete,
zastriknéte olejem a dejte na 10-15 minut péct do trouby vyhraté na 190°C.

Orechy nasucho opeéte na panvi, vyndejte je a nasekejte. Na panvi rovnéZ vypecte i slaninu. Spenét
dejte do misy, pridejte slaninu, rajcata, orech i kousky syru, opatrné promichejte a zastriknéte
olejem.
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