Hermelin peceny ve slanine III.
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Suroviny

Porce: 4

- Hermeliny 4 ks

- Tenké dlouhé platky slaniny 18 ks

- Rozmaryn ( dlouhé aby propichl syr skrz na skrz ) 4 ks
- Na orechové pesto

- Vlasské orechy, nasucho oprazené nasekané 25 g

- Hladkolista petrzelka 1 svazek

. Cesnek, rozmélnény 1 strouzek

- Olivovy olej 1 ks

. Sul 2 Spetka

- Trocha citronové stavy 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve udélejte orechové pesto: orechy, petrzelku a Cesnek dejte do robotu se sekacim nozem a vse
rozmixujte. Postupné prilévejte olivovy olej, abyste ziskali pastu. podle chuti osolte a pridejte
citronovou stavu.

Hermeliny horizontalné rozkrojte, spodni dily pomazte orechovym pestem, priklopte vrsky a kazdy
syr zabalte nejméné do 4 platkd slaniny. Protknéte snitkou rozmarynu a grilujte nad doutnajicimi
uhliky.
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