Netradicni knedlik
Kategorie: Prilohy

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 4

- rohliky 2 ks

- vejce 1 ks

- mléko 200 ml

- Spek 200 g

- mouka 250 g

- vegetka 1 1zicka

- petrzelka 1 hrst

- muskatovy orisek 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rohliky zalijeme mlékem s rozslehanym vejcem,promichame a nechame chvilku stat,mezitim si
nakrajime Spek na kosticky a vy$kvarime.K rohlikiim priddme mouku a trochu vegetky,nasekanou
petrzel a oriSek,pridame vySkvarené kosticky a ptl vySkvareného tuku.Vse spojime a vytvarujeme
knedliky o velikosti tenisového micku.Varime ve vrouci a osolené vodé asi 10 min.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

