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Suroviny

Porce: 4

- Papriky Cervené 2 ks

- Papriky zluté 1 ks

- Paprika zelend 1 ks

- Kapary, nasekané 2 1zice

- AncoviCky nasekané 2 ks

. Cesnek ( rozmélnény 1x , preptlleny 1x ) 2 strouZek
. Velka ciabatta 1 ks

- Bazalka, listy natrhané 1 svazek

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Papriky ogrilujte na panvi nebo grilu, aby lehce z¢ernaly a na povrchu se udélaly puchyre. Prendejte
je do misy, zakryjte talifem a nechte zchladnout, abyste ji udrzeli v ruce. Oloupejte je, zbavte semen
a osemeni a nahrubo nasekejte.

Dejte do misy, vmichejte k nim kapary, ancovicky a rozmélnény ¢esnek. Podle chuti osolte.

Ciabattu nakrajejte, kratce opectem potrete cesnekem, navrch rozdélte smés paprik, zastriknéte
olejem, ozdobte bazalkou a ihned podavejte.
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