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Suroviny

Porce: 4

. Stredni cuketa, oloupané, nahrubo nastrouhané 3 ks

. Sul 3 Spetka

- Hrubd mouka - 0 100g méné nez je vaha cukety ( nastrouhané a vypocené ) 1 ks
- Détska krupicka 1 1zice

- Vejce 1 ks

. Cibule, nakrajena na kolecka 3 ks

. Slanina, nakrdjenda na nudlicky 200 g

- Maslo 2 lzice

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupanou cuketu nastrouhejte na hrubém struhadle, hodné osolte a nechte 1/4 hodiny vypotit.
Vymackejte veskerou vodu a pak cuketu promichejte s hrubou moukou, détskou krupickou a vejcem.
Podle chuti osolte. Ve velkém hrnci privedte vodu k varu. Udélejte zkuSebni knedlik, dejte ho do vody
a po 4 minutdch jej vyndejte. Pokud se zatahl a je pevny, ma tésto spravnou konzistenci. V pripadeé,
Ze se rozpada, pridejte hrubou mouku. Vytvarujte knedlicky a uvarte je 4-5 minut. Podavejte s
kolecky cibule opeceni na vyskvareni slaniné a masle.
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