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Suroviny

Porce: 4

- Slanina 4 platek

- Bageta, pokrdjena na kosticky 1 ks

- Olivovy olej 1 ks

- Kureci prsni rizky, nakrajené na platky 4 ks
. Sul 3 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Cesnek 2 strouzek

- Rimsky salat 2 ks

- Parmazanové hobliny 2 hrst

- Na dresink

. Zloutky 2 ks

. Rezy z ancovitek, rozmélnéné vidlickou 2 ks
- Citronova Stava 1 lzice

- Dijonska horcice 2 lZice

- Najemno nastrouhany parmazan 1 1Zice

- Olivovy olej 250 ml

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Slaninu nasucho vypecte v panvi, pak ji rozlamejte na stredné velké kusy a dejte na talirek. Udélejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

dresink: Zloutky, ancovicky, citronovou Stavu, horcici a parmazan smichejte v mixéru, pak postupné
prilévejte olej, abyste ziskali krasné krémovy a hladky dresink.

Bagetu nakrdjejte na kosticky a ty osmazte na troSe olivového oleje pékné dozlatova.

Kureci maso pokrajejte na platky, osolte a opeprete, dejte do misy a zastriknéte olejem. Rukou dobre
promichejte, aby se olej dostal na vSechny casti. Nakonec pridejte rozmélnény cesnek a nechte 10-15
minut marinovat.

Maso zprudka opecte v panvi. Listy rimského salatu naaranzujte na talir, prelijte dresinkem, navrch
dejte maso, slaninu, krutony a hobliny parmazanu a ihned podavejte.



