Kynuté lenosky

Kategorie: Pokrmy

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 6

- cukr krystal 2 1Zice

- drozdi 20 g

- tepld voda 2 Izice

- varené brambory 4 ks
- polohruba mouka 400 g
- vejce 2 ks

- olej 500 ml

. sul 1 Spetka

- mlety mék 3 Izice

- povidla 3 1zice

- maslo 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z cukru,drozdi a teplé vody udélame kvasek.Brambory nastrouhdme najemno.Pridéme mouku
,vejce,olej,sul a kvasek.Zadélame tésto na nechame ho vykynout na teplém misté.Z tésta vykrajujeme


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

1zici vdolecky,naskladame je do vymazaného plechu a peCeme do ruzova.Pak je polozime na sito a
proplachneme vrouci vodou.Nechame okapat a nazdobime mletym makem a povidly rozmichanymi v
rozpusténém masle.



