Mazanec

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 8

- mléko 250 ml

- polohruba mouka 500 g
. sul 1 Spetka

- Drozdi 25 g

- zloutek 3 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- maslo 110 g

- cukr krupice 110 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Promichédme zloutky, cukr, rozpusténé maslo a priddme mouku, kvasek a vlazné mléko, vanilkovy
cukr a michame tak dlouho, az se ndm zacnou tvorit bublinky. Poté priddme nasekané mandle a
rozinky a zpracujeme.

Tésto nechdme vykynout na teplém misteé.

Poté tésto zpracujeme na bochanek a udélame ve stredu kriz. Nechame znovu kynout na plechu a
poté potreme rozslehanym vejcem a posypeme mandlemi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mazanec pec¢eme asi 20 minut na 180 °C a potom 25 minut na 120 °C.

Upeceny mazanec jime tak, jak méame radi.



