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Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 300 g
- hera250 g

- cukr moucka 150 kg
- rum 2 Izice

- zloutky 2 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Nejprve spolu promichame suché ingredience
2. Pridéme vejce, rum a mirné zmékly tuk, vypracujeme tésto, které nechame do druhého dne v
lednici odpocinout.

Poznamka:

Druhy den tésto vyvalime na pomouceném vale a pak z ngj vykrajujeme ruzné tvary, ty vyskladame
na plech vyloZeny pecicim papirem, peceme v troubé vyhraté na 170 °C dozlatova, vychladlé cukrovi
jen pocukrujeme, nebo slepime k sobé pomoci marmelady, mizeme i zdobit polevami ...


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

