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Suroviny

Porce: 4

- Maéslo 2 Izice

- Cibule, oloupana a nakrajenéa najemno 1 ks

- Mladé redkvickové listky 1 hrnek

- Redkvicky, omyté a osusené ze dvou svazkil 2 svazek

- Stredné moucné brambory, oloupané a nakrajené na kostky 3 ks
- Zeleninovy vyvar 800 ml

- Smetana ke Slehani 40% 200 ml

. Sul 2 Spetka

. Cerstvé drceny pepr 2 $petka

- Vyhonky rerichy na ozdobu 1 1Zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1) V hrnci rozpustte maslo, vsypte do néj cibuli, po chvili pridejte jemné pokrajené redkvicky a vse
nechte na mirném ohni zesklovatét a zméknout. Potom prihodte omyté a okapané redkvickové listy a
michejte do zavadnuti; trva to asi 4 minuty. Pridejte brambory, zalijte je horkym vyvarem a varte asi
20 minut domékka.

002) Hrnec odstavte a polévku rozmixujte. Precedte pres jemné sito zpét do hrnce, vmichejte
smetanu, osolte, opeprete a prohrejte. Pri podavani ozdobte jemné pokrajenymi zbylymi redkvickami


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

a kerblikem nebo vyhonky rerichy.[]]



