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Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny linguine 300 g

- Olivovy olej 4 Izice

. Cesnek, pokrajeny na tenké platky 2 strouzek

- Vétsi chilli papric¢ka, pokrajena nadrobno 1 ks

- Ciabatta, rozriznutd, strida vybrana a narthana na kousky 1 ks
. Sul 2 Spetka

- Hrubé namlety pepr 1 Spetka

- Hladkolista petrzelka, nasekana nadrobno 1 svazek

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Linguine uvarte ve vrouci osolené vodé podle navodu na obalu tak, aby byly al dente neboli na skus.
Olivovy olej rozpalte na panvi a 2-3 minuty na ném opékejte Cesnek i chilli. Poté pridejte natrhanou
stridu ciabatty a opecte ji dozlatova. Sejméte z ohné, pridejte okapané téstoviny a promichejte.
Osolte a opeprete podle chuti a posypte petrzelkou.
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