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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

- Redkvicky 1 svazek

- Bazalka 3 snitka

- Brambory 1 ks

- Nakladané kapary 70 g
- Jarni cibulka 1 svazek
- Olivovy olej 4 1zice

- Trtinovy cukr 3 Izice

- Vinny ocet 3 1zice

. Pept, stl 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory omyjeme a ve slupce je uvarime domékka. Pak je zchladime, oloupeme a nakrajime
kosticky 1x1 cm. Vejce uvarime natvrdo, oloupeme a nakrajime na vétsi kostky. Jarni cibulky
oCistime a nakrdjime na koleCka. Snitky bazalky obereme, listky opereme, osusime a nasekame.
Redkvi¢ky oéistime a nakrajime na kole¢ka. Kapary scedime.

V misce si smichame olej, ocet, cukr, bazalku, sul a pepr podle chuti. Vmichame brambory s
redkviCkami, kapary a cibulkou a dikladné promichame. Nakonec do salatu vmichdme vejce a podle
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chuti jarni salat jesté osolime a opeprime. Michdme jen lehce, abychom vejce nerozbili.

Jarni salat s kapary podavame ihned. Salat se hodi jako samostatny chod nebo jako priloha ke
grilovanym ¢i pe¢enym masum.



