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Suroviny

Porce: 6

- Vejce, bilky oddélené od zloutku 5 ks
- Krupicovy cukr 100 g

- Solamyl 2 1zice

. Strouhané citronova kura 1.2 1zicka
- Olej na potreni papiru 1 ks

- Na napln

- Smetana ke Slehani 1 kelimek

- Vanilkovy cukr 1 baleni

. Zakysana smetana 1 baleni

Doba pripravy: 225 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zahrejte troubu na 190°C. Bilky vyslehejte do tuhého snéhu a postupné do néj vmichejte zloutky a
pak i cukr smichany se solamylem a citronovou kurou. Neslehejte! Smés rychle rozetrete na plech
vylozeny pecicim papirem potrenym olejem a dejte na 10 minut zprudka péct. Horky plat preklopte
na utérku, sejméte papir a srolujte.

Smetanu vyslehejte dotuha, vmichejte vanilkovy cukr a zakysanou smetanu. Vlazné tésto rozvinte,
potrete smetanovou smési a opét stocte. Chladte 3 hodiny.
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