Panna cotta s maceskami II.
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Suroviny

Porce: 4

- Praskova zelatina 2 1zicka

- Smetana 500 ml

- Mouckovy cukr 55 g

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka

- Na ozdobu

- Bilek 1 ks

- Kvitka macesky 40 ks

- Jemny krupicovy cukr na popraseni 1 ks

Doba pripravy: 150 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve si pripravte macesky: rozslehejte bilek a StéteCkem jim potrete kvéty. Poté kvéty opatrné
posypejte jemnym krupicovym cukrem a nechejte zaschnout. Muzete to udélat klidné den dva
predem. Zelatinu rozmichejte ve 2 1zicich smetany. Dejte na 5 minut stranou, aby se zcela rozpustila.
Pal litru smetany, mouckovy cukr a vanilkovy extrakt rozmichejte v rendliku a privedte k varu.
Prilijte rozpusténou Zelatinu a michejte do rozpusténi. Pak smés prelijte do 4 skleni¢ek o objemu 185
ml, prokladejte a zdobte maceskami a dejte na 2 hodiny chladit.
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