Pecené kachni stehynko v souletu
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Suroviny

Porce: 4

- kachni stehna 4 ks

- kroupy 200 g

- suSeny hrach 200 g

- cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- majoranka 1 1zicka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Kroupy a hrach uvarte ve dvou nadobach a ve vode, ve které jste je maceli (nevarte je spolecné,
protoze hréach je hotovy driv). Z hrnce s hrachem v prubéhu vareni shirejte pénu. Nesolte.

2 Kachnu osolte a pecte v troubé vyhraté na 180 °C asi 35 minut tak, aby byla témér hotova.
3 Ve velké panvi rozehrejte sadlo a opecCte na ném dozlatova cibuli. Primichejte uvarené a slité

kroupy s hrachem. Osolte, promichejte s Cesnekem a majorankou, opeprete a hotovy Soulet nasypte
pod kachni stehna. Spolecné dopékejte jesté asi 10 minut. Podavejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

dle chuti stl a ¢erstvé mlety pepr



