Kynuté ranecky

Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 4

- polohrubd mouka 450 g
- drozdi 20 g

- maslo 150 g

- Cukr krystal 2 Izice

. sul 1 Spetka

- zloutek 3 ks

- mléko 250 ml

. tvarohova napln 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Smichame cukr,2 1zice mouky a trochu vlazného mléka a nechame vykynout kvasek.Zméklé maslo
utreme se dvéma zloutky a soli.Kvéasek pridame do mouky,prilijeme mléko a maslo které jsme utreli
se zloutky,uhnéteme tésto a nechame vykynout.Tésto vyvalime,rozdélime na ¢tverecky,naplnime
naplni,svineme do tvaru ranecku,potreme zloutkem a ddme péct,peceme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

orientacni cena ranecku cca 65 k¢



