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Suroviny

Porce: 6

- Hladka mouka 2.5 hrnek

- Krupicovy cukr 3.4 hrnek

- Kyprici prasek do peciva 1 baleni
. Cerstvé nastrouhané limetkova kiira 1 1Zi¢ka
- Vejce 2 ks

- Slunecnicovy olej 1.2 hrnek

- Podmasli 1.2 hrnek

- Valasské kysly 1.2 hrnek

- Na zdobeni

- Bilky 3 ks

- Jemny krupicovy cukr 180 g

- Kukuri¢ny Skrob 1.2 1Zicka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C, V mise smichejte mouku, cukr, kyprici prasek do peciva a limetkovou
kuru. Pak pridejte vejce, olej, podmasli, kySku a radné promichejte. Dvanéactimistnou formu na
muffiny vylozte papirovymi koSicky, do nich rozdélte tésto a pecte v predehraté troubé 20 minut.
Nechte zchladnout. 2 bilky vyslehejte dotuha, pak do nich postupné po 1zicich a nad parou
zaSlehavejte cukr a skrob, aby vznikla leskld a tuhd smés. Naplnte ji cukrarsky sacek, ozdobte
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muffiny a dejte kratce zapéct pod gril.



