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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Listové tésto 375 g

- Vejce, naslehané 1 ks

- Trtinovy cukr 1 1zice

- Husté zakysana smetana 1 1zice

- Rapiky rebarbory, na tenko pokrajené na platky, po vlakné 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 220°C, tésto dotenka rozvalejte a vykrojte z néj treba pomoci talife 4 kola o
pruméru 14 cm. Preneste je na plech vylozeny pecicim papirem, konce lehce zarolujte dovnitr a dna
propichejte vidliCkou. Zarolované konce potrete vejcem a dejte na 20 minut chladit do lednice.

V malé mise smichejte cukr se zakysanou smetanou a smeési potrete dna kolacu, na vrch naaranzujte
platky rebarbory, posypte cukrem a pecte 20 minut, dokud se tésto nenafoukne a nezezlatne.
Podéavejte se zakysanou smetanou.
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