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Suroviny

Porce: 5

- Maslo 150 g

- Krupicovy cukr 150 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Velka vejce 2 ks

- Mékky tvaroh ( ne vanickovy ) 1 ks
- Rum 2 1zi¢ka

- Pomeranc¢ova kura 2 1zicka

- Pomerancova Stava 1 1zice

- Hladkd mouka 500 g

- Kyprici prasek do peciva 1 baleni
- Sekané loupané mandle 70 g

- Rozinky 100 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Méslo utrete s cukrem do svétlé nadychané pény. Pridejte vanilkovy cukr a po minuté Slehéani
pridavejte jedno po druhém i vejce. Pak postupné zaslehavejte tvaroh, rum a pomerancovou Stavu i
kuru. Mouku smichejte s kypricim praskem a vpracujte ji do tésta. Prendejte ho na pracovni plochu a
rukama hnétte asi 5 minut, aby bylo krasné jemné a hebké. Nakonec vpracujte mandle a rozinky.

Z tésta vytvarujte hladkou kouli bez prasklin, dejte ji na plech vylozeny pecicim papirem, z vrchu ji
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zmackneéte, uprostred udélejte kriz a vlozte do trouby vyhraté na 170°C. Pecéte dozlatova asi 50
minut.



