Tvarohova buchta bez testa 1.
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Suroviny

Porce: 8

- Polohruba mouka 3 hrnek

- Krupicovy cukr 1 hrnek

- Kyprici prasek do peciva 1 baleni

- Tvarohy v kostce 3 ks

- Vejce 3 ks

. Mléko 350 ml

- Rum 1 Izice

- Maslo, poradné vychlazené, nastrouhané 150 g

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Mouku smichejte s cukrem a s kypricim praskem do peciva. Tvarohy utrete s vejci, pridejte mléko a
rum, dobre promichejte a podle chuti osladte ( spis vice ). Plech nebo pekacek s vySsim okrajem o
rozmeérech asi 30 x 25 vymazte maslem, na dno nasypejte 2 hrnicky sypké smeési, navrch dejte
tvarohovou smés, posypejte zbyvajici sypkou smési, posypejte strouhanym méaslem a pecte pri 180°C,
az se tésto oddéluje od stén pekace. Po vytazeni z trouby je buchta nadychand, po vychladnuti trochu
spadne.
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