Nové brambory z plechu III.
Kategorie: Prilohy
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Nové, malé brambory 1 kg

. Sul 3 Spetka

- Pepr 2 Spetka

- Rozmaryn, listky nasekané 1 svazek

- Tymian, natrhany na kousky 1 svazek
- Palice Cesneku 2 ks

. Stava z citronu 1 ks

- Olivovy olej 7 1zice

. Cerstvé oregano na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory omyjte, pripadné vydrhnéte kartackem a 10 minut, je varte v osolené vodé. Scedte je, vétsi
prepulte, dejte do misy a vétSinu brambor palcem promdacknéte. Pridejte k nim rozmaryn, tymian a
neoloupané strouzky ¢esneku. Osolte a opeprete. Citronovou Stavu smichejte s olejem a vlijte k
bramboram. Promichejte a dejte na plech nebo do zapékaci misy a pecte pri 220°C asi 40 minut.
Podévejte ozdobené Cerstvym oreganem.
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