Srnci kyta na vine

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 6

- Srnéi kyta 800 g

- Spek 150 g

- Cibule 2 ks

. Zelenina pod svickovou 1 baleni
- Cukr 1 1zZice

- Bobkovy list 1 ks

- Tymian 1 snitka

. Cervené vino 250 ml

- Citronova stava 2 lzice

- Brusinkovy kompot 2 1Zice

- Olej 1dl

. Sl 2 Spetka

- Pepr Cerny mlety 2 Spetka

- Rajcatovy protlak 1 plechovka
- Nové koreni 2 ks

- Jalovec 8 ks

Doba pripravy: 160 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: DuSeni


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
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Zarazeni: Obéd
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Podavame s knedlikem, pecCivem nebo ryzi



