Polévka z Cervene repy a rajcat
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Suroviny

Porce: 4

- Drobné Cervené repy 6 ks

- Olivovy olej 2 Izice

- Plechovka kréajenych rajcat 400 g
- Cibule, nakrajenda na kosticky 1 ks
- Zeleninovy vyvar z kostky 1 1

- Balzamikovy ocet 1 ks

. Sul 3 Spetka

- Pepr 2 Spetka

- Tymian 1 Spetka

. Cesnek, prolisovany 1 strouzek

- Bily jogurt 1 ks

- Balkénsky syr 1 ks

- Pazitka 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Repu nakréjejte nadrobno nebo nastrouhejte na hrubém struhadle. Na olivovém oleji ji pak orestujte
domékka spolecné s cibuli. Pridejte rajcata a vyvar a varte asi deset minut. Pak smés rozmixujte
ponornym mixérem dohladka. Dochutte soli, pepiem, prolisovanym ¢esnekem, trochou tymianu a
balzamikovym octem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Na zavér pridejte jogurt nebo smetanu, tak polévku krasné zjemnite. Pred podavanim posypte
nastrouhanym syrem, pazitkou nebo petrzelkou.



